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THE DATE, 2024
APPETIZERS

BCEUF TARTARE MIXTE FRIT
filet mignon « espelette « cornichons tempura fried seasonal vegetable
cabernet franc - egg achoiade « lemon

BRASSERIE BOARD

artisinal cheese selection « charcuterie
fresh fruit - accoutrements « blackberry serrano jam

ENTREES
PASTA CARBONARA

black truffle tagliatelle « tenderbelly ham
rosemary * pecorino locatelli « poached egg

COQ AU VIN

roasted chicken  pearl onions » mushrooms
bacon lardons « burgundy jus lie « chévre
soft polenta

STEAK FRITES

seared 7 oz. hanger steak
frites  salade verte « sauce béarnaise

MORUE NOIRE

black cod « arugula & farro salad
sour cherry gastrique

ACCOMPAGNEMENTS

POMMES FRITES
frites & sea salt aioli

CHAMPIGNONS
mushrooms « brandy butter

LA CARROTTE

thumbellina carots « french glazed

WINE

WHITE
Quivera « Sauvignon Blanc « Sonoma, Ca. 2021

RED
Pot de Vin « Merlot « Malvies, France 2022

BEER & COCKTAILS

available upon request




